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Café & Restau



SO SCHON,

dass du da bist! Machs dir bequem und fiihl dich wie zu Hause.

Gaste-WiFi
Wlan: Ekke_Free
Passwort: ekke1000

Fiir Reservierungen besucht uns auf
www.MadamAnnaEkke.de

Obacht: Wir schlieften IMMER um 22 Uhr. Die
letzte Essensbestellung nehmen wir daher gegen

21:00 Uhr an.

Da wir leider nur eine kleine Kiiche haben, kann es
teilweise auch mal etwas ldnger dauern. Wir
geben unser Bestes und danken fiir dein

Verstandnis.

Ach ja, und wenn du jemandem mal wieder etwas

Gutes tun mochtest:

Unsere schonen Gutscheine bekommst du an der

Theke.

Zu guter Letzt noch etwas in
eigener Sache. Kennst du schon
Madams grofse Schwester?

Falls du namlich zu spaterer
Stunde noch Lust auf ein paar
gute Drinks hast, dann findest du
150 Meter ums Ekk in der
Klenzestr. 51 unsere Bar

FRAU BARTELS

...aber jetzt erstmal viel Spal’ und
lass es dir schmecken!




TRINKEN

Bist du Allergiker*in? Unser Team hilft dir bei Fragen zu unseren Allergenen und
Zusatzstoffen gerne weiter.



KAFFEES, TEES & CO.

Samtliche Kaffees sind auch entkoffeiniert erhaltlich.

NORMAL GROSS

Espresso 2,2 -
Espresso Macchiato 2,8 -
Espresso Doppio 3,8 -
Americano 3,5 4,2
Cappuccino 3,8 48
Flat White 4,2 -
Latte Macchiato 3,8 4.8
Iced Latte Macchiato 3,8 4.8
Affogato al Caffe Vanilleeis & Shot Espresso 4,5 -
HeiRe Schokolade 4,5 5,5
Chai Latte zuckerfrei 9,10 45 55
Vanilla Chai Latte entkoffeiniert s 9,10 45 55
Kannchen Bio Tee 0,5l 55

Schwarztee: Darjeeling

Grlntee: Pai Mu Tan

Krautertee: Kamille-Fenchel-Rose

Frichtetee: Blaubeere-Hibiskus

heilser Ingwer mit Orange &

Heifle Anna : - 45
Honig

HeilRe Ekke heilke Minze mit Zitrone . 45

Extras Hgfer—, Soja-, laktosefreie 05 )
Milch

Shot Espresso +2 -



UNSER KAFFEE

Lass dir unsere eigenen Fairtrade Rostungen auch zu Hause schmecken.

anze
gemahlen Bgohne
Der Allrounder  sehraromatisch. 250g v v 9,5
70% Arabica / Schokolade &
g(;ijrsgga Karamellnoten. Mild &
© Robusta = H
parchment / Indien ggt vertraglich, da wenig
Saure.
Der natiirlich per Wasserprozess 250¢g N4 X 9,5
Entkoffeinierte  chemiefrei
100% Arabica / entkoffeiniert. Feine
Brasilien aromatische Nuancen

von Milchschokolade
Walnuss & Mandel.
Wenig Saure.

Kaffee geeignet flr Siebtrager, Mocca-, Filter- und Pressstempelkanne & Vollautomat




LIMOS, SAFTE S CO

Tafelwasser

Frisch gepresster Saft
Orangensaft all day long.
Mix-Saft nur beim Brunch.

Saft pur

Saftschorle

Hausgemachte
Limonaden

Cola

Orangina

Paulaner Spezi

Balis

spritzig / still

nur Orange oder Mix

(Orange, Karotte, Ingwer, Apfel)

Apfel, Grapefruit, Johannis-
beere, Mango, Maracuja,
Rhabarber, Orange

Sé&fte siehe oben + Wasser

Orange-Kardamom-Zimt
Pfefferminz-Zitronenmelisse
Apfel-Minze
Ingwer-Biolimette

Coca/ Light1,310,14

3,10

1,3,10,14

Basilikum-Ingwer-Drink aus
Minchen 110,14

0,25l
0,51
1l

0,25l

0,41

0,25l

0,41

0,4l

0,41

0,41

0,4l

0,41

0,21

0,25l

0,33l

0,33l

2,8
4,5
6,8

4,8

6,8

3,8

4,8

4,5

55

55

55

)

55

3,5

35

3,8

4,2

)



WEINE

Alle unsere Weine sind trocken.

0,2l 0,51 0,75l

WEISS
Weinschorle Cotes de Gascogne & 6,2

Tafelwasser 5
Cotes de Gascogne VdP leicht, unkompliziert, 72 17 26
Domaine de Millet, Eauze (F) Geschmack reifer Friichte
Grauburgunder Reservé  voluminds mit 7.8 19 28
Bio & vegan, Weingut 2 vielschichtigem Duft,
Kesselring (Pfalz) Geschmack von reifen

Aprikosen, wiirzigem

Bratapfel & herben Birnen 5
Bianco di Custoza am Gaumen frisch, saftig, 78 19 28
Bio, Az. Agr. Gorgo, Roberta lebhaft, feine Mineralitat,
Bricolo, Custoza, Gardasee (IT) finessenreich 5
ROSE
Kesselring Rosé 2 fruchtig, Noten von roter 7,8 19 28
Bio & vegan, Weingut Kesselring  Johannisbeere, Mandarine
(Pfalz)
Cotes de Provence AOC klassischer Provence-Rosé 8,2 20 30
Domaine de L'Amaurigue, Le Luc  mit saftiger & prasenter
de Provence (F) Frucht, surearm
ROT
Cinco Almudes Cencibel  ausgewogen, sanftim 78 19 27
Tempranillo Roble, Casas de Abgang, Geschmack von
Benitez (ES) Beeren & Vanille 5
Hacienda Grimén elegant, samtig, rund, 8,8 21 32

Crianza DOCa, Rioja (ES)

Geschmack von
Kirschen & Pflaumen 5



WEINE

SCHAUMWEINE 0,1l 0,25l 0,75l
Riesling Sekt ° 52 - 36
Brut, Flaschengérung,

Heim " sche Sektkellerei (Pfalz)

Mimosa Prosecco mit O-Saft s - 6,9 -
Crémant de Loire (Rosé) ° - - 48

Brut, Bouvet-Ladubay

BIERE

0,33l 0,5l
Tegernseer Hell 4 }
Tegernseer Pils 4 B}
Lammsbrau Bio alkoholfrei 4 .
Gosser Radler - 45
Unertl WeiBbier Original oder alkoholfrei - 4.8



SPRIZZ

0,3l
Crodino Sprizz alkoholfreier Orangenbitter, 1 7,2
alkoholfrei Maracujasaft, Soda
Hausgemachte Sprizz  Orange-Kardamom-Zimt Sirup, 5 8,2
WeiRwein, Soda
Apfel-Minz Sirup, Weildwein, Soda 5 8,2
Pfefferminz-Zitronenmelisse 5 8,2
Sirup, Weillwein, Soda, Zitrone
Ingwer-Biolimette Sirup, 5 8,2
WeiRwein, Soda
Aperol Sprizz Aperol, Prosecco, Soda, Orange L35 8,2
Campari Sprizz Campari, Prosecco, Soda, Orange 12 8,2
Cassissee Sprizz Cassissee, Weilswein, Soda Beeren L35 8,2
Balis Sprizz Basilikum-Limo, Prosecco, frischer 1,5,10,14 8,2
Ingwer
Berto Sprizz Berto Apero (Orangen-Enzian-Likor), 5 8,2
Orangensaft, Weiltwein, Soda
Chinotto Sprizz Quaglia Chinotto (Bitterorangen- 5 8,2
Likor), Weildwein,Ginger Ale, Rosmarin
Bergamotto Sprizz Quaglia Bergamotto (Bergamotte- 5 8,2
Zitronen-Likor), Prosecco, weilber
Wermut, Soda, Grapefruit
Limoncello Sprizz Quaglia Limoncello, Prosecco, Soda 5 8,2
Lillet Wildberry Lillet, Schweppes Wildberry, Beeren 10 8,2
Hugo Holundersirup, Prosecco, Soda, 5 8,2

Minze, Limette

)



DRINKS & HOCHPROZENTIGES

Volée Tonic 0% Alkohol, 100% Uhlala! Aperitif auf 1313 8,2

alkoholfrei & vegan Verjus-Basis mit Grapefruit, Pfirsich,
Holunder & Dry Tonic Water

Campari Orange / Soda Campari, Orangensaft / Soda L2 8,5

Gin & Tonic Tanqueray Gin, Dry Tonic Water, 1,3,13 10,5
Orangenzeste

Wodka & Soda Absolut Wodka, Soda, Limette 115

Porto Tonico weiler Portwein, Dry Tonic Water, 13,13 10,5
Minze & Limette

Safran Tonic Quaglia Safran-Likor, Dry Tonic Water 1,313 115

Munich Mule Tanqueray Gin, Limette, Minze, Gurke, “* 115
Ginger Beer

Moscow Mule Absolut Wodka, Limette, Minze, Gurke, 3 115
Ginger Beer

Negroni Wermut, Tanqueray Gin, Campari, 12,5 12
Orangenzeste

Negroni Sbagliato Wermuth, Campari, Prosecco, 12,5 12
Orangenzeste

Bodensee Obstler Klassischer Obstbrand 3,5

Tunel Hierbas de Mallorca - Spanischer 1 3,5
Krauterlikdr

Amaro Sauer italienischer Bitter (Amaro 3,5

Montenegro) & frisch gepresste
Limette



ESSEN

Mit gekennzeichnete Speisen sind vegan.

Mit - gekennzeichnete Speisen kénnen ein bisschen schiarfer sein.

Bist du Allergiker*in? Unser Team hilft dir bei Fragen zu unseren Allergenen und
Zusatzstoffen gerne weiter.



TAGSUBER

SNACKS & ZWISCHENDURCH

Den ganzen Tag - so lange der Vorrat reicht

Gegrillte Sandwiches mediterranes GrillgemUse, Rote Bete 6,5
Hummus, Sonnenblumenkerne, Salat 2

Ziegenkase, rotes Pesto, getrocknete & 6,5
frische Tomate, Honig & Rosmarin

Spiegelei, Avocado-Creme & 6,5
geschnittene Avocado auf Vollkornbrot

Kuchen (auch vegan!) frisch gebacken - in unserer Vitrine




BRUNCH

Mo-Sa bis 14 Uhr / So bis 15 Uhr

sUss
Frisches Geback Croissant / Pain au Chocolat / 3,2/33/
Franzbrotchen 35
Joghurt mit frischen Friichten, Agavensirup, 7.8
schwarzem Sesam & hausgemachtem
Granola
mit Sojajoghurt statt Kuh +0,5
Bircher Miisli a la Ekke auf Hafermilch-Basis, dazu frische Friichte, 8,2
Zimt, schwarzer Sesam Z
dazu gehackte Haselnusse +1
Arme Ritter Butter French Toast mit frischen Friichten, 12,5
Zimt, Zucker, Mangoplree & Ahornsirup
Pancakes /’ Classique — mit frischen Friichten, 12,5
3 Stiick schwarzem Sesam & Ahornsirup 2
Choco Fantastique - mit Nutella, Banane & 12,5
Sesam
Extraordinaire - mit pochiertem Ei, 13,8
Schinken, Spinat & Ahornsirup
Halbe Grapefruit aufgeschnitten, mit Honig 3,5
SALZIG
Rihrei natur mit Brot & Butter 6,8
dazu karamellisierte Tomaten +1,5
dazu Parmesan +2
dazu Ziegenkase +2,5
dazu gebratener Stdtiroler Speck +3
dazu Raucherlachs +4



.. NOCH MEHR BRUNCH

Mo-Sa bis 14 Uhr / So bis 15 Uhr

Turkish Ekks

Shakshuka

Vegashuka Z

Ekk Florentine

Ekk Benedict

Ekk Royale

marinierter griechischer Joghurt, zwei
pochierte Eier, Knoblauch, Chili-Paprika- 1
Butter, Radieschen, Dukkah & Brotkorb

israelisches Friihstiick aus orientalischem
Tomatensugo, Zwiebeln, Paprika, Chili ;
Flocken, zwei gestockten Eiern,Brotkorb 4

dazu Feta

dazu eine Portion Hummus

Shakshuka mit , Tofu-Ei“ L/

zwei pochierte Eier mit sautiertem
Babyspinat, hausgemachter Miso-
Hollandaise, Ziegenfrischkase, auf
Natursauerteigbrot

dazu karamellisierte Tomaten
dazu gebratener Stdtiroler Speck
dazu Avocado-Creme

dazu geschnittene Avocado

zwei pochierte Eier mit gekochtem
Schinken, hausgemachter Miso-Hollandaise,
Dukkah & Avo-Creme-Basis, auf
Natursauerteigbrot

dazu karamellisierte Tomaten
dazu gebratener Stdtiroler Speck

dazu geschnittene Avocado

zwei pochierte Eier mit Raucherlachs,
hausgem. Miso-Hollandaise, Dukkah, Avo-
Creme-Basis, auf Natursauerteigbrot

dazu karamellisierte Tomaten

dazu geschnittene Avocado

12,8

135

)

+1,5
+2,5

13,8

12,8

+1,5
+3

+2,5
+3

13,8

+1,5
+3
+3

14,8

+1,5
+3



.. NOOOCHMEHR BRUNCH

Mo-Sa bis 14 Uhr / So bis 15 Uhr

Avo Bomb

Hummus Brekkie

Stramme Anna Ekke

Huevos Rancheros

Bacon Kimchi Ekkdrop

Royal Ekkdrop

Italian Ekkdrop

Natursauerteigbrot mit Avocado-Creme,
halber geschnittener Avo & Dukkah

dazu karamellisierte Tomaten
dazu gebratener Stdtiroler Speck
dazu zwei Spiegeleier

dazu Rihrei

dazu zwei pochierte Eier

dazu Raucherlachs

zweierlei Hummus, eingelegte Rote Bete,
Feta, Krauter & Brotkorb

zwei Spiegeleier, rotes Pesto, gebratener
stdtiroler Speck & gehobelter Parmesan
auf Natursauerteigbrot

zwei Spiegeleier, Weizentortilla, Pico de
Gallo, hausgemachte Bohnenpaste, Salsa
Verde, Feta & Koriander 2

dazu gebratener Stdtiroler Speck

dazu geschnittene Avocado

Buttertoast vom Grill, Rihrei, gebratener
Speck, gebratenes Kimchi, Spicy Mayo,
Schnittlauch, dazu Kartoffelchips

Buttertoast vom Grill mit Rihrei,
Raucherlachs, Avocado, Wasabi Creme
Fraiche, Crispy Seaweed, dazu
Kartoffelchips

Buttertoast vom Grill mit Rihrei, GemUse
Antipasti, rotes Pesto, Burrata, dazu
Kartoffelchips

11,8

+1,5
+3

+2,5

+2,5
+3
+4

11,8

12,8

13,8

+3

+3

13,8

14,8

14,8



ABENDS




TAPAS ANNA EKKE

Mo-Sa ab 17:30 Uhr. Letzte Order 21:00 Uhr. Wir schlieRen um 22 Uhr.

KLEINIGKEITEN

Pan Brot 2,5
Hausgemachtes Aioli mit gerostetem Knoblauch 2,5
Hausgemachte Dips Mojo Rojo - Dip aus Olivendl, Paprika, 2,5
Chili, Knoblauch 2
rotes Pesto - Dip aus getrockneten 2,5
Tomaten, Parmesan & Cashewnlssen
Salsa Verde - Dip aus frischem 2,5
Koriander, Petersilie, ChHi,\Schalotten,
Limetten & Sesamol 7 2
Oliventapenade - Dip aus Oliven, 2,5
Kapern, Petersilie, Knoblauch 2
Almendras Fritas gerbstete Salzmandeln 3,9
Aceitunas Alifiadas Oliven mit Knoblauch und Petersilie - 55
schwarz / griin / gemischt mit Kern Z
Manchego aufgeschnittener spanischer 72
Schafskase
Manchego al Romero spanischer Schafskése mit 7.8
Rosmarinrinde
Jamon Serrano luftgetrockneter spanischer Schinken, 8,5
14 Mon. gereift, hauchdiinn geschnitten
Vorspeisenplatte eine Portion Brot / gemischte gewdlrzte 29
fiir Zwei Oliven / Aioli / Mojo Rojo / Jamon
Serrano / Manchego / gerdstete
Salzmandeln / Pimientos del Piquillo
auch vegetarisch moglich - mit 27

marinierten Artischockenherzen statt
Jamon Serrano




TAPAS ANNA EKKE

Mo-Sa ab 17:30 Uhr. Letzte Order 21:00 Uhr. Wir schlieRen um 22 Uhr.

VEGAN ¢ &VEGETARISCH

Papas Arrugadas kanarische Salzkartoffeln 5,8
mit Salsa Verde ¥ 2 +1,5
mit Mojo Rojo +1,5
mit hausgemachter Aioli +1,5
mit Rosmarinmanchego +2,5
uberbacken

Pimientos del Piquillo rote mittelscharfe Piquillo- 538

Paprikaschoten (5 Stk.) gefiillt mit
Frischkdse

Alcachofas marinierte Artischockenherzen 7 538

Pimientos de Padron gebratene griine Mini-Paprika mit 6,5
Meersalzflocken

Las Bombas Riesenbohnen in der Pfanne 6.8
gekdchelt mit Tomatensauce,
Zwiebeln & Gewiirzen 7

Ensalada Hinojo e Naranja Fenchel-Orangen Salat, gehackte 6,8
Walnusse, rote Zwiebeln 2

Verduras al Horno im Ofen geschmortes saisonales 6,8
Gemise /7

Setas Ostra a la Plancha gebratene Austernpilze in Butter 6,8
geschwenkt

Brocoli Salvaje asado con gebratener Wildbrokkoli mit 7,5

Almendras angerosteten Mandeln, Ahornsirup,
Chili & Knoblauch

Calabaza al Horno con Queso Hokkaido-Kirbis im Ofen gebacken 8,2
mit Feta, Honig, Rosmarin &
Walnlssen

Queso de Cabra de la Parrilla  Ziegenkase vom Grill mit 8,5

Schalotten-Paprika-Chutney &
Walnlssen



TAPAS ANNA EKKE

Mo-Sa ab 17:30 Uhr. Letzte Order 21:00 Uhr. Wir schlieRen um 22 Uhr.

FISCH

Boquerones en Vinagre  eingelegte Sardellenfilets in Essig und 75
Olivenadl

Sardinas con Pan tostado Jahrgangssardinen eingelegt in O, 9,5
dazu gerdstetes Brot & Aioli

Calamaris a la Parilla gegrillte Babycalamari mit Knoblauch, 9,8
Zitrone, Petersilie

Gambas Garnelen (5 Stk.) in mediterraner 9,8
Tomatensolie
mittelgroRe Garnelen (4 Stk.) in der 10,8
Pfanne gebraten mit Knoblauch, Chili &
Zitrone 4

FLEISCH

Chorizo gegrillte pikante Paprikawurst aus 72
Spanien mit Tomatensalsa

Datiles con Tocino Datteln im Speckmantel (6 Stk.) 72

Albéndigas hausgemachte Hackfleischballchen in 8,8
pikanter Tomatensofe

Hiihnchen nach Artdes  gegrilltes Hahnchenbrustfilet - zuvor 9,5

Hauses mariniert in Olivendl, Rosmarin und
Knoblauch

Roastbeef Roastbeef (ca. 150g), rosa gebraten vom 12,8

Jungbullen, Salsa Verde 4



NACHSPEISEN

Mo-Sa ab 17:30 Uhr. Letzte Order 21:00 Uhr. Wir schlieRen um 22 Uhr.

Crema Catalana spanische Dessertcreme iberzogen 6,5
mit einer flambierten Karamellschicht

dazu Espresso +2
Madam’s Moelleux au warmes Schokotortchen, dazu 6,5
Chocolat Bourbon Vanilleeis, Karamellsauce,

weiller Sesam & Fleur de Sel

dazu Espresso +2




