


SO SCHÖN, 
dass du da bist! Machs dir bequem und fühl dich wie zu Hause. 

Gäste-WLAN: Ekke_Free 
Passwort: ekke1000 

Reservierungen unter: 
www.MadamAnnaEkke.de 

Print-Gutscheine: Bekommst du an der Theke 
Instagram: @MadamAnnaEkke 

Kennst du schon unsere anderen Lokale in München? 

In unserer Madam Anna Ekke in der 
Kolosseumstr. 6 gibt es täglich bis 14 
Uhr (bzw. Sonntags bis 15 Uhr) 
Brunch und ab 17:30 Uhr Tapas. 

Leckere Drinks bekommst du in 
unserer Cocktailbar Frau Bartels  in 
der Klenzestr. 51. Täglich geöffnet ab 
17 Uhr (außer sonntags).

http://www.MadamAnnaEkke.de


TRINKEN 
 



 

KAFFEES, TEES & CO. 
Sämtliche Kaffees sind auch entkoffeiniert sowie auf Eis erhältlich. 

NORMAL GROSS

Espresso / Doppio 2,5 4

Espresso Macchiato / Doppio 3 4,5

Americano 3,8 4,5

Cappuccino 4 5

Latte Macchiato 4 5

Flat White 4,8 -

Heiße Schokolade 4,8 5,8

Chai Latte 1 4,8 5,8

Bio Tee - 4,8

Schwarztee: Darjeeling 
                                    Earl Grey 
Grüntee:                   Chun Mee 
Kräutertee: Kamille-Fenchel-Rose 
Früchtetee: Blaubeere-Hibiskus

Heiße Madam heiße Zitrone mit Honig - 4,8

Heiße Anna heiße Orange mit Ingwer 
& Honig - 4,8

Heiße Ekke frischer Minztee mit 
Zitrone - 4,8

Heißer Holler heißer Holunder mit 
Minze & Limette - 4,8

Extras Hafer-, Soja-, laktosefreie 
Milch +0,5 -

Shot Espresso +2 -



UNSER KAFFEE FÜR ZUHAUSE 
Geeignet für Siebträger, Mocca-, Filter und Pressstempelkanne & Vollautomat

gemahlen
ganze 
Bohne

Der Allrounder 
70% Arabica / 
Nicaragua 
30% Robusta / 
Uganda

Runder Körper, Aromen 
von dunkler Schokolade 
und Kirsche. Mild & gut 
verträglich, da wenig 
Säure.

250g ✓ ✓ 9,5

Der natürlich 
Entkoffeinierte 
100% Arabica / 
Brasilien

per Wasserprozess 
chemiefrei 
entkoffeiniert. Feine 
aromatische Nuancen 
von Milchschokolade  
Walnuss & Mandel. 
Wenig Säure.

250g ✓ ✕ 9,5



LIMOS, SÄFTE & CO 

Tafelwasser spritzig / still 0,25l 3
0,5l 4,5
1l 7

Soda Zitron Wasser + frischer 
Zitronensaft

0,4l 4,5

Frisch gepresster Saft  
Täglich bis 15 Uhr

nur Orange oder Mix 
(Orange, Karotte, Ingwer, 
Apfel)

0,25l 5

0,4l 7,5

Saft pur Apfel, Grapefruit, Johannis-
beere, Maracuja, Rhabarber, 
Orange

0,25l 4

0,4l 5

Saftschorle Säfte siehe oben + Wasser 0,4l 4,8

Hollerschorle Holundersirup, Wasser, 
Minze, Limette

0,4l 4,8

Hausgemachte Limonaden Orange-Zimt 0,4l 5,8

Pfefferminz-Zitronenmelisse 0,4l 5,8

Apfel-Minze 0,4l 5,8

Ingwer-Biolimette 0,4l 5,8

Cola Coca / Zero 1, 3, 10, 14 0,2l 3,8

Orangina 3, 10 0,25l 3,8

Paulaner Spezi 1, 3, 10, 14 0,33l 4

Richard’s Sun Iced Tea Zitrone,  Pfirsich,  
Granatapfel 3

0,33l 4



ALKOHOLFREIE SPRIZZI 

0,1l 0,3l 0,75l

Crodino Sprizz alkoholfreier Orangenbitter, 
Maracujasaft, Soda

1 - 7,5 -

Hugo Holundersirup, Espumante, 
Minze, Limette, Soda

2, 3, 5 7,5

Madam Sprizz Cassissirup, Espumante, 
Limette, Soda

2, 3, 5 7,5

NoAperol Sprizz alkoholfreier Orangenbitter, 
Soda, Orange

1, 2, 

13
- 7,5 -

NoMimosa Espumante, Osaft 2, 3, 5 7,5

Volée Sprizz alkoholfreier, veganer 
Aperitif auf Verjus-Basis mit 
Grapefruit, Pfirsich, Holunder 
& Soda

5 - 7,5 -

Volée Tonic Aperitif auf Verjus-Basis & 
Tonic Water

5 - 7,5 -

Espumante / 
Cava 
Chateau del Ish

alkoholfreier spanischer 
Prosecco

2, 3, 5 4,5 - 28

ALKOHOLFREIE BIERE 

0,33l 0,5l

Lammsbräu Hell alkoholfrei, glutenfrei & vegan 4 -

Gösser Radler alkoholfrei 4 -

Unertl Weißbier alkoholfrei - 5



ESSEN 

Mit       gekennzeichnete Speisen sind vegan.  
Mit       gekennzeichnete Speisen können ein bisschen schärfer sein. 
Mit         gekennzeichnete Speisen sind glutenfrei, können jedoch Spuren von 
Gluten enthalten. Unsere Küche hat für die Zubereitung leider keinen 
gesonderten Arbeitsbereich. 

Bist du Allergiker*in? Unser Team hilft dir bei Fragen zu unseren Allergenen und 
Zusatzstoffen gerne weiter. 



BRUNCH 
Täglich bis 15 Uhr

SÜSS

Frisches Gebäck Croissant / Pain au Chocolat / 
Franzbrötchen 

3,3 / 3,4 /  
3,5

Joghurt mit frischen Früchten, Agavensirup, 
schwarzem Sesam & hausgemachtem 
Granola

8

mit Sojajoghurt statt Kuh +0,5

Bircher Müsli à la Ekke auf Hafermilch-Basis, dazu frische Früchte, 
Zimt, schwarzer Sesam

8,5

dazu gehackte Haselnüsse +1

Arme Ritter Brioche Toast mit Beerenkompott, Vanille-
Mascarpone, & Ahornsirup

13,9

Pancakes 
3 Stück / veganer Teig

Classique – mit Beerenkompott &  
Ahornsirup

13,5

Choco Fantastique – mit Nutella, Banane & 
Sesam

13,5

Extraordinaire – Kimchi-Pancake mit 
pochiertem Ei, Südtiroler Speck, Spicy 
Mayo

15,5

SALZIG

Rührei natur mit Brot & Butter 7,5

dazu karamellisierte Tomaten +1,5

dazu Parmesan +2

dazu Sucuk +3

dazu gebratener Südtiroler Speck +3

dazu Räucherlachs +4



... NOCH MEHR BRUNCH 
Täglich bis 15 Uhr

Shakshuka orientalisches Frühstück aus Tomatensugo, 
Zwiebeln, Paprika, Chili Flocken, zwei 
gestockten Eiern & Brot

14,5

statt Brot mit Maistortilla möglich

dazu Feta +1,5

dazu eine Portion Hummus +2,5

dazu Sucuk +3

Vegashuka Shakshuka mit „Tofu-Ei“ 14,5

Ekk Florentine zwei pochierte Eier mit sautiertem 
Babyspinat, hausgemachter Miso-
Hollandaise, Whipped Feta, auf 
Sauerteigbrot

14,5

dazu karamellisierte Tomaten +1,5

dazu gebratener Südtiroler Speck +3

dazu Avo-Creme +2,5

dazu geschnittene Avo +3

Ekk Benedict zwei pochierte Eier mit gekochtem 
Schinken, hausgemachter Miso-Hollandaise, 
Dukkah (orientalischer Nuss-Gewürz-Mix) & 
Avo-Creme-Basis, auf Sauerteigbrot

15

dazu karamellisierte Tomaten +1,5

dazu gebratener Südtiroler Speck +3

dazu geschnittene Avo +3 

Ekk Royale zwei pochierte Eier mit Räucherlachs, 
hausgem. Miso-Hollandaise, Dukkah 
orientalischer Nuss-Gewürz-Mix), Avo-
Creme-Basis, auf Sauerteigbrot

16

dazu karamellisierte Tomaten +1,5

dazu geschnittene Avo +3 



 

... NOOOCH MEHR BRUNCH 
Täglich bis 15 Uhr

Huevos Rancheros zwei Spiegeleier, Weizentortilla, Pico de    
Gallo, hausgemachte Bohnenpaste, Salsa 
Verde, Feta & Koriander 

14

statt Weizentortilla mit Maistorilla möglich

dazu geschnittene Avo +3

dazu gebratener Südtiroler Speck +3

Stramme Anna Ekke zwei Spiegeleier, Acili Ezme, gebratener 
Südtiroler Speck & gehobelter Parmesan 
auf Sauerteigbrot

13,5

Avo Bomb Sauerteigbrot mit Avo-Creme, halber 
geschnittener Avo & Dukkah (orientalischer 
Nuss-Gewürz-Mix)

12,5

dazu karamellisierte Tomaten +1,5

dazu Feta +1,5

dazu zwei Spiegeleier +2,5

dazu Rührei +2,5

dazu zwei pochierte Eier +3

dazu gebratener Südtiroler Speck +3

dazu Räucherlachs +4



SNACKS & ZWISCHENDURCH 
Den ganzen Tag – so lange der Vorrat reicht

Gegrillte Butter-Brioche 
Toasts

Ofengemüse, Acili Ezme, Granola 7

Avo, Spiegelei, gepickelte Zwiebeln 7

Tomate, Mozzarella, Basilikumcreme 7

Kuchen (auch vegan!) frisch gebacken - in unserer Vitrine 

... NOOOOOCH MEHR BRUNCH 
bis 15 Uhr

Oriental Brekkie Hummus, Whipped Feta Creme, Acili Ezme 
(türkische rote Gemüsepaste) & Brot

13

statt Brot mit Maistorilla möglich

Vegabrekkie Oriental Brekkie, ohne Whipped Feta 12,5

Turkish Ekks marinierter griechischer Joghurt, zwei 
pochierte Eier, Knoblauch, Chili-Paprika-
Butter, Radieschen, Dukkah (orientalischer 
Nuss-Gewürz-Mix) & Brot 

13,5

statt Brot mit Maistortilla möglich

Bacon Kimchi Ekkdrop Brioche Toast mit Rührei, gebratener 
Speck, gebratenes Kimchi, Spicy Mayo, 
Schnittlauch, dazu Kartoffelchips 

14,5

Royal Ekkdrop Brioche Toast mit Rührei, Räucherlachs, 
Avo, Wasabi Creme Fraiche, Crispy 
Seaweed, dazu Kartoffelchips 

16

Italian Ekkdrop Brioche Toast mit Rührei, Gemüse 
Antipasti, rotes Pesto, Burrata, dazu 
Kartoffelchips 

16


